
 

  

新聞稿 

 

澳娛綜合六家餐廳榮登「2024 金梧桐中國餐廳指南」 位列澳門之冠  

御花園勇奪三星最高殊榮  

當奧豐素 1890、天巢法國餐廳收獲二星認可 

 

（澳門，2024 年 12 月 27 日）澳娛綜合度假股份有限公司（「澳娛綜合」）欣然

宣佈今天於中國江蘇省無錫舉辦的「匠心營造．鳳凰網美食盛典暨 2024 金梧桐

中國餐廳指南．星級餐廳頒獎晚宴」再創佳績，旗下澳門上葡京綜合度假村及新

葡京酒店的六家餐廳榜上有名，榮登澳門之首。當中，御花園一舉奪得最高榮譽 

— 「2024 金梧桐中國餐廳指南．三星餐廳」；天巢法國餐廳及當奧豐素 1890 則

成功榮膺「2024 金梧桐中國餐廳指南．二星餐廳」； 8 餐廳、華亭及瑞兆亦分

別憑藉優秀表現摘得一星殊榮，充分展現澳娛綜合在高級餐飲界的領袖地位與創

新精神。 

 

澳娛綜合常務董事何超鳳女士表示：「在中國這片美食匯聚、群英薈萃的舞台上，

澳娛綜合很榮幸以六家餐廳上榜金梧桐中國餐廳指南，榮登澳門之冠，把澳門作

為聯合國教科文組織『創意城市美食之都』的實力展現在內地美食界鎂光燈下。

而御花園更成功爭取三星殊榮，天巢法國餐廳及當奧豐素 1890 則收穫二星，為

澳門爭光，實屬榮幸。我們期待繼續引領業界，通過『美食+旅遊』的充分融合，

吸引更多中國各地遊客，以美食講述澳門的精彩故事。」 

 

金梧桐中國餐廳指南由鳳凰網主辦，評選過程嚴謹專業，由金梧桐評選委員會主

席團和理事會共同提名餐廳，綜合鳳凰網媒體觀點敲定入圍者，再結合匿名實地

考察及評委團成員到訪的評分，率先揭曉「一星餐廳」名單，期後再於年度頒獎

晚宴中，公佈成功躍升為「二星／三星餐廳」的得獎食府。 

 

澳娛綜合將持續創新及傳承澳門美食文化，開拓更遼闊豐盛的美食版圖，為賓客

呈獻英式、意式、葡式及東南亞風味等多元化主題精彩餐飲體驗，進一步吸引旅

客到訪澳門，感受澳門作為「世界旅遊休閒中心」的魅力。 

 

- 完 – 

 

 



 

  

憑藉優秀表現，澳娛綜合旗下餐廳於「金梧桐中國餐廳指南」收穫佳績。 

 



 

  

 
御花園一舉奪得「2024 金梧桐中國餐廳指南．三星餐廳」最高榮譽。 

 



 

  

 
 



 

  

 
天巢法國餐廳及當奧豐素 1890成功收獲「2024金梧桐中國餐廳指南．二星餐廳」

認可。 

 

 


